        Частное дошкольное                                  Главному специалисту-эксперту                                                                                                 

    образовательное учреждение                        Московского территориального           

            Детский сад № 48                                  отдела Управления               
открытого акционерного общества                  Роспотребнадзора по ж/д      
   «Российские железные дороги»                     транспорту                 
                                                                              В.В.Молодцову
390013 , г. Рязань, Первомайский проспект, 49е 

Телефон: 3-35-73, 3-34-43                                                                заведующего детским садом 
              «13»  апреля   2022г.       б/н                                                                     № 48 ОАО «РЖД»
                                                                                                  Н.А.Зиневич
Отчет о выполнении Предписания Роспотребнадзора № 179 от 11.04.2022г по устранению нарушений, выявленных в ходе проверки. 
            Детский сад № 48 ОАО «РЖД» сообщает об устранении нарушений,  выявленных в ходе проверки:
1) приняты меры по профилактике загрязнения листериями пищевых продуктов при их производстве и предотвращение размножения в них возбудителя;
2) проведена внеочередная эффективная санитарная обработка и дезинфекция оборудования и инвентаря на пищеблоке с применением дезинфицирующего средства «Самаровка» (2% раствор);
     съемные элементы электромясорубки обработаны путем путем их 

     погружения в 2-х% раствор  Самаровки  на 1 час, затем промыты, 

     протерты и прокалены в духовом шкафу;

электропривод электромясорубки, изнутри которого взяты смывы и обнаружены листерии, не предоставляется возможным обработать методом погружения в раствор на 1 час ( элетропривод подключен к 380 В, стационарно закреплен); внутренность электропривода обработана 2% раствором Самаровки путем протирания и просушивания; 

3) поточность технологических процессов и раздельных зон для сырья и готовых продуктов обеспечена, сроки реализации и хранения пищевых продуктов соблюдаются;

4) ведется постоянный контроль за сроками реализации и условиями хранения  пищевой продукции;
5) пылящие процедуры очистки и уборки не применяются.
Выявленные  нарушения  устранены в срок, установленный предписанием. 
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