        Частное дошкольное                                  Главному специалисту-эксперту                                                                                                 

    образовательное учреждение                        Московского территориального           

            Детский сад № 48                                  отдела Управления               
открытого акционерного общества                  Роспотребнадзора по ж/д      
   «Российские железные дороги»                     транспорту                 
                                                                              В.В.Молодцову
390013 , г. Рязань, Первомайский проспект, 49е 

Телефон: 3-35-73, 3-34-43                                                                заведующего детским садом 
              «11»  июля   2022г.       б/н                                                                         № 48 ОАО «РЖД»
                                                                                                 Н.А.Зиневич
Отчет
 о выполнении Плана мероприятий по устранению нарушений, выявленных в ходе плановой проверки Роспотребнадзора 
(Предписание № 182 от 18.04.2022)
            Детский сад № 48 ОАО «РЖД» сообщает об устранении нарушений,  выявленных в ходе проверки:
1) проведен текущий ремонт потолка и стен в помещениях 2 корпуса 2 этажа, следы протечек устранены;
2) проведены инструментальные исследования объемов вытяжки воздуха на пищеблоке, в прачечной и бассейне (акт проверки эффективности работы вентиляции ООО «СПЕЦПРОМВЕНТ» от 13.06.2022; отклонения от норматива не превышают допустимой величины);
3) проведено обследование водопроводной системы в групповых помещениях на предмет врезки дополнительных кранов для технических целей; ожидаем расчет и документацию;

4) приобретены специальные шкафы для хранения уборочного инвентаря в группах в количестве 9 штук; установлены;

5) для работы с тестом приобретены 2 специальные деревянные доски;

используются в работе;

6) приобретены баки из нержавеющей стали для обеззараживания (замачивания) посуды в количестве 11 штук;

7) контроль за санитарной обработкой и дезинфекцией производственного инвентаря осуществляется постоянно;
8) ответственный за организацию питания проводит ежедневный мониторинг приготавливаемых блюд, дополнен необходимый набор продуктов; меню своевременно корректируется, отклонения допустимые;
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